Grossbrot:

Kg dunkel, weiss

pf dunkel, weiss

Y pf dunkel, weiss

(Weizenmehl, Salz, Backhefe, Backmittel, Wasser)
kg Spezialbrote siehe Spez. Brote

pf Spezialbrote siehe Spez. Brote

Kg Body Pan
Siehe Body pan

Kg Chia

Spezialbrote
Burabrot dunkel

(Weizenmehl, Roggenmehl, Salz, Backhefe, Backmittel, Milchpulver,

Wasser)

Grahambrot

(Grahammehl fein, Salz, Backmittel, Backhefe, Wasser)
Rustikobrot

(Weizenmehl, Rustikomehl, Backmittel, Backhefe, Wasser)
Klosterbrot

(Weizenmehl, Grahammehl fein, Roggenmehl gerdstet, Salz,
Backhefe, Backmittel, Wasser)

Hirtenbrot

(Weizenmehl, Grahammehl, Buchweizen, Sonnenblumenkernen,
getrockneter Sauerteig, Salz, Getreideprotein, Malzmehl, , Leinsaat
Backmittel,Backhefe, Wasser)

Heidibrot

(Weizenmehl, Dinkelvollkorn, Weizenschrot, Sonnenblumemkernen,
Buchweizen,Maismehl, Salz, Backmittel, Backhefe, Wasser)
Roggenkruste

(Roggenmehl 82 %, Weizenmehl 18 %,Fertigsauer, Weizenkleber,
Acerola Fruchtpulver, Salz, Backhefe, Wasser)
Baumnussbrot

(Weizenmehl, Rustikomehl, Grahammehl fein, Backmittel, ,
Backhefe, Baumnuss Wasser)

Tessiner

(Weizenmehl, Salz, Malz, Backhefe, Backmittel, Oel, Wasser)
Kernenbrot

(Weizenmehl, Grahammehl, Salz, Backmittel, Backhefe, Wasser,
Sonnenblumenkerne)

Winzerbrot

(Weizenmehl, Sonnenblumenkerne, Sesamkleie, Leinsamenkerne braun,
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Leinsamenkerne gelb, Roggenmehl, Gerstemehl, Hafermehl, Salz, Malz gerdstet,

Backhefe, Wasser)

UrDinkel mit Schrot
(UrDinkelruchmehl, UrDinkelschrot, Salt, Malz, Backhefe, Wasser)
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Body - Pane

(Weizenmehl, Roggenmehl, Dinkelmehl, Sonnenblumenkernen,
Hafergritze,Haferkleie, Leinsamen, Sesamsamen, Weizenkleber,
Sojaschrot getoastet, Sojamehl Gerstenmalz gerdstet)

Meersalz, Backhefe, Wasser)

Zillisbrot

(Weizenmehl, Grahammehl, Milchpulver, Backmittel Salz,

Backhefe, Ascorbinséure, Wasser)

Vita - Korn

(Weizenmehl, Sonnenblumenkernen, Kartoffelflocken, Dinkelflocken,
Weizensauerteig, Joghutpulver, Kirbiskernenmehl, Roggenquellmehl,
Weizenkleber, Sonnenblumenoel, Vollzucker, Gerstenmalzmehl)
Laugen Tessiner

(Weizenmehl, Salz, Malz, Backhefe, Backmittel, Oel,
Wasser, Natronlauge)
Hausbrot

(Grahammehl, Salz, Malz, , Weizenmehl, Weizenkleber,
Ascorbinséure, Wasser)

Schild & Parisette
(Weizenmehl, Salz, Backmittel, Backhefe, Malzmehl, Wasser)

Wurzelbrot Hell

(Weizenmehl, Weizenkleber, Traubenzucker, Malzpulver, Weizenstarke,

Zucker, Acerola Fruchtpulver, Enzyme, Quellmehl, Weizenrgstmalz,
Malzextrakt, Salz, Hefe)

Wurzelbrot Dunkel

(Weizenmehl, Weizenkleber, Traubenzucker, Malzpulver, Weizenstarke,

Zucker, Acerola Fruchtpulver, Enzyme, Quellmehl, Weizenrdstmalz,
Malzextrakt, Salz, Hefe)

Wurzelbrot Rustiko

(Weizenmehl, Weizenkleber, Traubenzucker, Malzpulver, Weizenstarke,

Zucker, Acerola Fruchtpulver, Enzyme, Quellmehl, Weizenrdstmalz,
Malzextrakt, Salz, Hefe)

Turkenbrot/Maisbrot

(Weizenmehl, Weisses Maisbackmehl, Backhefe, Salz, Wasser, Zucker,
Sultanas)

Sonnenkorn um 50% reduzierte Kohlehydrate

350 g
100 g

350 g
100 g

350¢g
100 g

350 g
100 g

250 g
100 g

250 g
100 g

350 g
100 g

350 g
100 g

350¢
100 g

350¢
100 g

350 g

(Weizenmehl, Soja getoastet, Sojamehl, Sonnenblumenkerne, Sesam, Leinsamen, 100 g
Haferkleie, Weizenkleber, Traubenzucker, Gerstenmalz, Weizenstarke, Zucker,

Acerola, ( Trager Maltodextrin), Enzyme, Backhefe, Salz, Wasser)
Sardonabrot

(Weizenmehl, Grahammehl, Buchweizen, Sonnenblumenkernen, Leinsaat,

getrockneter Sauerteig, Salz, Getreideprotein, Malzmehl, Backmittel,
Backhefe, Wasser, Roggenmehl gerdstet,)

Chiabrot

(Weizenmehl, Roggenmehl, Chiasamen ca. 3.4%, Sonnenblumenkerne, ,

Salz, Kartoffelflocken, Leinsaat, Kiirbiskernenmehl, Maisgranulat
Kirbiskernen gehackt, Hefe)

Sauerteigbrot

(Weizenmehl, Roggenmehl, Aktivsauerteig, Salz)

Achtsamen Brot

(Hirse, Leinsamen, Hanfsamen, Sesam, Rapssamen, Senfkdrner,
Sommenblumenkerne Kirbiskerne, Weizenmehl, Backhefe)
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RUHEZEITEN BROTTEIG:

Wurzel 18 Stunden
Roggen 18 Stunden
Sauerteig 18 Stunden

Brote 1,75 Std.

Zopf 2 Stunden
Toastbrot

Modelbrot 500 g Fr. 5.00
( Weizenmehl, Backhefe, Pflazenfett, Salz, Gerstenmalzmehl, Wasser ) 100 g Fr. 1.00
Englischtoast hell 1000g Fr. 11.00
( Weizenmehl, Backhefe, Pflazenfett, Salz, Gerstenmalzmehl, Wasser) 100 g Fr. 1.10
Englisch Vollkorntoastbrot gross 1000g Fr 15.00

(Grahammehl fein, Salz, Backmittel, Backhefe, Wasser) 100 g Fr. 1.50



